Zellam See
Kaprun

FESTSPIELE DER ALPINEN KUCHE

Zell am See-Kaprun und das SalzburgerLand werfen einen Blick ,liber den Talerrand” und laden am 30.
September von 9:00 bis 17:00 Uhr im Ferry Porsche Congress Center zu den 5. Festspielen der Alpinen Kiiche ein.
Unter der Schirmherrschaft von 5-Hauben-Koch und Alpine Kiiche-Pionier Andreas Doéllerer stellen sich Kdche,
Produzenten und Veredler kritischen Fragen zur Zukunft der Kulinarik. Durch den Branchenevent fuhrt das
Moderatorenduo Conny Birgler (Moderatorin ServusTV) und Karl Hohenlohe (Herausgeber Gault&Millau
Osterreich).

Die Alpine Kiiche zeichnet sich durch einzigartige Zutaten, traditionelle und moderne Ansatze sowie eine hohe
Dichte an kreativen Produzenten und Kbéchen aus. Das macht sie zu einer der spannendsten kulinarischen
Strémungen unserer Zeit. Bei den diesjahrigen Festspielen der Alpinen Kiiche in Zell am See-Kaprun stehen
polarisierende Themen im Mittelpunkt: die Herausforderungen bei der Betriebsiibernahme zwischen den
Generationen, die vegane Kochausbildung sowie die Kontroverse um kiinstlich hergestelltes Fleisch.

DIE OSTERREICHISCHE ALPINE KUCHE — BEREIT FUR DIE STERNE
Ab 09:00 Uhr, vor Beginn der Talks auf der Kongressbiihne, laden die lokalen Kéche des Tirolerhofs und der

AreitLounge in Zell am See-Kaprun gemeinsam mit den Salzburger Seminarbduerinnen zu einem regionalen
Frihstlck inmitten des Alpinen Marktplatzes ein. Dort prasentieren sich wahrend des gesamten Tages besondere
Produzenten, die ganz im Zeichen der AMA Genuss Region flir Qualitdt, Regionalitdt, Handwerk und
Nachhaltigkeit stehen. Die Positionierung Osterreichs im internationalen, kulinarischen Wettbewerb steht beim
anschlieBenden Erdffnungspodium mit Karl und Rudi Obauer ebenso im Mittelpunkt wie das Comeback des
Guide Michelin ab 2025 und das neue kulinarische Werbekonzept der Osterreich Werbung.

SCHWEIZER STAR-KOCH SVEN WASSMER ZU GAST IM SALZBURGERLAND
Einer der absoluten Hohepunkte der 5. Festspiele der Alpinen Kiche ist der Auftritt des 3-Sterne-Kochs Sven

Wassmer (Restaurant Memories, Bad Ragaz). Bei der Live-Cooking-Show prasentiert der Schweizer
Ausnahmekoch ein Signature-Gericht und gewahrt den Besuchern spannende Einblicke in seine “Alpenkiiche”.

DIE ALPINE KUCHE SCHMECKEN UND ENTDECKEN
Unter der Schirmherrschaft von 5-Hauben-Koch Andreas Dollerer (Dollerers Genusswelten, Golling) verwdhnen

die Spitzenkoche Florian Zillner (Flos Restaurant, Zell am See), Christof Schernthaner (Restaurant FInESSEN im
TAUERN SPA in Kaprun), Jamie Reisinger (Patissiére des Jahres 2023, Restaurant Hubert Wallner in Maria Wérth)
und Viktoria Fahringer (Female Chef of the Year 2024, Restaurant Tiroler Hof in Kufstein) die Gaste zu Mittag
beim Alpine Lunch mit jeweils einem Signature-Gericht. Im Anschluss an das Bihnenprogramm erwartet die
Gaste ein Networking-Ausklang, der ganz im Sinne des Tagesthemas ,,liber den Talerrand“ hinausblickt: Mit der
finften Jahreszeit Siidtirols — dem Torggelen — endet der genussreiche Tag und bietet neben saisonalen
Spezialitdten von regionalen Produzenten nochmals die Moglichkeit, sich mit fiihrenden Branchenvertretern aus
Gastronomie, Hotellerie und Tourismus zu vernetzen. Dass Genuss und Nachhaltigkeit durchaus vereinbar sind,
beweisen die Festspiele der Alpinen Kiiche erstmals auch abseits der Bilihne: Das Event strebt fiir den 30.
September die Erfiillung der Kriterien des Osterreichischen Umweltzeichens fiir Green Meetings an. Auch die An-
und Abreise mit den 6ffentlichen Verkehrsmitteln am Veranstaltungstag ist in Kombination mit dem Event-Ticket
im SalzburgerLand kostenlos. Das Ticket zur 6ffentlichen Anreise muss vorab online angefordert werden.
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,GENUSSWOCHEN“ VON 7. BIS 30. SEPTEMBER 2024 IN ZELL AM SEE-KAPRUN
Die 5. Festspiele der Alpinen Kiiche werden von den Genusswochen Zell am See-Kaprun begleitet. Ab Anfang

September werden unter dem Motto , Alpiner Genuss” verschiedenste kulinarische Erlebnisse auf héchstem
Niveau geboten. Ob Showcookings, Themenabende, mehrgangige Menls von Spitzenkéchen, Kochkurse oder
Workshops, Frithstlick oder Brunch, Stadtmarkt oder Hofladenbesuch: Zell am See-Kaprun verwdhnt den
Gaumen und begeistert im Genussmonat September mit vielen Highlights rund um die Alpine Kiche. Ein
kulinarischer Urlaub im September in Zell am See-Kaprun ist auf jeden Fall empfehlenswert. Mehr Informationen
zu den Genusswochen: zellamsee-kaprun.com/de/events/alpiner-genuss

"Kulinarik und Genuss spielen in Zell am See-Kaprun das ganze Jahr (iber eine grof3e Rolle — mit den Genusswochen
und den Festspielen der Alpinen Kiiche im September wird dieser Fokus noch verstdrkt und die Sommersaison
nachhaltig verlingert. Neben all den internationalen GréfSen der kulinarischen Szene freut es uns als Veranstalter
sehr, dass das Programm von vielen regionalen Kéchen und Produzenten geprdgt ist, die den Gdésten ihr Kbnnen
und ihre Handwerkskunst beim Event préisentieren. Sie machen die Region seit Jahren zu einem einzigartigen

H,ll

kulinarischen Aushéngeschild und stiitzen unsere strategische Handlungsfelder nachhaltig"!", so Manuel Resch,

CEO der Zell am See-Kaprun Tourismus GmbH.

,Wir sind erfreut, dass wir auch 2024 wieder die Créme de la Créme der Alpinen Kiiche in Zell am See-Kaprun
begriifsen kénnen”, sagt Leo Bauernberger, Geschdftsfiihrer der SalzburgerLand Tourismus Gesellschaft (SLTG)
und Mit-Initiator der Veranstaltung. , Die Bedeutung der Alpinen Kiiche ist unverkennbar, denn sie stérkt
nachhaltig die regionalen Strukturen. Unsere Gdste méchten das Land kulinarisch erleben und die Alpine Kiiche
wird diesen Wiinschen gerecht. Es geht um Authentizitét, um den Geschmack der Berge, der Traditionen und der
kulturellen Vielfalt, die unsere Region prdgt. Indem wir die lokale Kiiche feiern und férdern, unterstiitzen wir auch
die landwirtschaftlichen Betriebe und Erzeuger vor Ort, was wiederum zur Erhaltung der Landschaft und des
kulturellen Erbes beitrdgt. Es ist eine Freude zu sehen, wie Besucher aus aller Welt die kulinarischen Schditze
unserer Region schétzen und sich von der Vielfalt der Alpinen Kiiche begeistern lassen.”

TICKETINFORMATION FESTSPIELE DER ALPINEN KUCHE 2024:
e  Tagesticket inkl. Frihstiick und Alpine Lunch: 139 Euro pro Person.

e  Early Bird Vorverkaufspreis (bis einschlieflich 15.08.2024): 109 Euro pro Person
Weitere Informationen und Tickets unter: zellamsee-kaprun.com/de/events/festspiele-der-alpinen-kueche

Kontakt:

Zell am See-Kaprun Tourismus GmbH
Magdalena Putz, BA

+43 6542 770 - 29
m.putz@zellamsee-kaprun.com
www.zellamsee-kaprun.com

GENUSS ~ N [
- *w“"“f? cvanse:ir Bicom JORF s Il g %



https://www.zellamsee-kaprun.com/de/events/alpiner-genuss
https://www.zellamsee-kaprun.com/de/events/festspiele-der-alpinen-kueche
mailto:m.putz@zellamsee-kaprun.com
http://www.zellamsee-kaprun.com/

