
Montag, 30. September 2024



„ÜBER DEN TÄLERRAND“  
DAS PROGRAMM FÜR SIE IM ÜBERBLICK

09:00 – 10:00 Uhr
ALPINES FRÜHSTÜCK

10:00 – 10:30 Uhr
OFFIZIELLE ERÖFFNUNG 5. FESTSPIELE DER ALPINEN KÜCHE

mit Leo Bauernberger (SalzburgerLand Tourismus) und  
Manuel Resch (Zell am See-Kaprun Tourismus)

10:30 – 11:30 Uhr
KULINARISCHE IDENTITÄT ÖSTERREICHS

Podiums-Diskussion mit Astrid Steharnig-Staudinger (Österreich Werbung), 
Michael Feiertag (Steiermark Tourismus), Karl und Rudi Obauer (Restaurant Obauer), 

Klemens Schraml (JRE, Rau – nature based cuisine) sowie Journalist und Gastrokritiker 
Wolfgang Faßbender. 

11:30 – 12:15 Uhr
GENERATION KULINARIK 

Generationen-Talk mit Hanna und Hannes Müller (Forelle Weissensee, JRE), 
Fredi Rohrmoser und Alfred Mössler (Reinbachstube St. Johann) 

sowie Bettina und Dominik Edlinger (SeeSushi®, Strobl).

12:15 – 14:15 Uhr
ALPINE LUNCH 

Erschmecken Sie die Alpine Küche mit Andreas Döllerer (JRE, Döllerers Restaurant), 
Viktoria Fahringer (Restaurant Tiroler Hof), Florian Zillner (Flos Restaurant), 

Jaimy Reisinger (Patissière des Jahres 2023 aus dem Restaurant Hubert Wallner) und 
Christof Schernthaner (Restaurant FinESSEN).

14:15 – 15:15 Uhr
FUTURE TALK  

Von der veganen Kochlehre bis hin zum Laborfleisch:   
Podiumsdiskussion über Trends und Innovationen in und abseits der Küchen. 

15:15 – 16:00 Uhr
‚ALPINE MEMORIES‘ BY SVEN WASSMER 

Der Schweizer 3-Sterne-Koch Sven Wassmer aus Bad Ragaz präsentiert 
bei der Live-Cooking-Session seine innovative „Alpenküche“.  

 
ab 16.00 Uhr
TÖRGGELEN 

Genussvolle Entdeckungstour durch die 5. Jahreszeit Südtirols  
mit saisonalen Spezialitäten von regionalen Produzent*innen.



Für Details zum Programm,
sowie für Ihre kostenlose Anmeldung
scannen Sie bitte den obenstehenden

QR-Code oder gehen Sie auf:
www.alpine-kueche.com/de/anmeldung.

Bei Fragen steht Ihnen Frau Julia Eder unter
j.eder@salzburgerland.com oder

+43 662 6688-21 gerne zur Verfügung.

festspiele-alpine-kueche.com
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Guenter Baumgartner


